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A solução

Os sistemas de armazenamento em plástico REA têm para lhe oferecer soluções eficientes para todo os espaços de 

armazenamento. O sistema modular garante uma óptima utilização do espaço em salas de frio, unidades de congelação 

(temperaturas negativas até -40°C) armazenamento de mercearias secas e zonas de produção.   

Apl icações

Todas as indústrias do sector da alimentação, supermercados, hotéis, restaurantes, estabelecimentos de catering, hospitais, instituições 

públicas de prestação de cuidados, centros de reabilitação, lavandarias, pontos de embarque, laboratórios, piscinas e centros de lazer.

Agrupamentos de produtos

Aplicações de lazer  página 7

Estante Euro > o sistema de armazenamento original página 8-11

Estantes marítimas > aplicações específicas para a navegação página 12-13

Estantes gastronómicas > o sistema de armazenamento com grelhas amovíveis página 14-15

Carrinhos para contentores, tabuleiros e bandejas > contentor, prato, placa e cestos móveis  página 16-17

Mesas de trabalho  > diversos tipos de módulos disponíveis página 18

Particularidades  > formatos especiais página 19
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I N T R O D U Ç Ã O  página 3-6

 ■  Especiais

 ■  Mesa de trabalho

 ■  Trólei

 ■  Estante Marítima

 ■  Estante Gastronómica
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Fáceis de montar

A montagem dos nossos produtos é do mais simples, sem necessitar 

recorrer a conhecimentos técnicos ou ferramentas especiais. Qualquer 

pessoa consegue montar o sistema de estante da REA em apenas alguns 

minutos, e deixá-lo pronto para ser imediatamente utilizado.

O mater ial

Os sistemas REA são fabricados a partir de material sintético de elevada qualidade, adequados para aplicações de utilização 

intensiva e de cuidado extremo com potencialidade para suportar temperaturas entre os -40°C e os +80°C. O plástico utilizado 

não é corrosível, é livre de cádmio, ferrugem e à prova de humidade, foi considerado totalmente adequado para estar em 

contacto com alimentos. O material tem uma superfície lisa que é muito fácil de limpar. Todas as características acima enunciadas 

garantem a este produto desempenhos excepcionais durante um período de vida útil bastante longo.

Dimensões

Os sistemas de armazenamento de plástico REA estão disponíveis numa variada gama de tamanhos sem restrições de altura.

Para além da extensa gama padronizada, é-nos possível acrescentar aos nossos produtos características muito especiais para 

darmos resposta a pedidos de aplicações com particularidades específicas. Todos os tipos de agrupamentos de produtos 

podem ser fabricados por medida. Os nossos métodos de produção automatizados permitem-nos fabricar produtos a preços 

económicos idênticos aos dos produtos padronizados sem necessidade de termos de recorrer a tempos de entrega mais 

alongados desses mesmos produtos. 
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Móveis

Todas as unidades são fornecidas com rodas. Dependendo do tipo de 

aplicação ou pedido, temos disponíveis vários tipos de rodas. As estante Euro 

são usualmente fabricadas com corpo em aço inoxidável e rodas de nylon. 

As estantes Gastronómicas, carrinhos e postos de trabalho são fabricados com 

corpo em plástico e rodas silenciosas com superfície que não deixa rasto. 

Os corpos com base orientável são disponibilizados com ou sem travão. 

Os requisitos relativamente ao corpo dos produtos podem sempre ser 

alcançados de modo a satisfazer as suas necessidades. Os tampões de 

borracha são opcionais e destinam-se a unidades que poderão vir a provocar 

danos em paredes e rodapés.

Cores disponíveis

Os sistemas de armazenamento em plástico REA estão disponíveis com 

em duas cores. O estilo clássico é o formato padronizado com a extrusão 

dos tubos em azul/verde e as tampas das pontas em vermelho. 

O estilo design tem as tampas das extremidades em cinzento.

 ■  Design ■  Classic
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  ■ duráveis      ■ todas em plástico
 ■ concepção flexível      ■ fáceis de montar

 ■ eficientes      ■ utilização optimizada do espaço 
 ■ fáceis de limpar      ■ higiénicos

Concepção Original  Holandesa

Os sistemas de armazenamento em plástico REA nunca deixam de satisfazer 

o seu utilizador. A sua fiabilidade indestrutível deu já provas ao longo de mais 

de 40 anos. As cores características e o selo de qualidade da REA ajudá-lo-ão 

a conhecer uma marca singular.

HACCP

O plástico é fácil de limpar e não é corrosível. Os sistemas de armazenamento 

em plástico REA dão a resposta perfeita às exigências formuladas pelo HACCP.

ISO en TÜV

A proposta da REA, o processo de encomendas e produção, 

bem como toda a sua logística, são todos realizados em 

conformidade com as normas do sistema de controlo de 

garantia de qualidade ISO 9001. Para além do selo de qualidade 

da REA, o certificado TÜV que lhe foi outorgado fornece uma 

garantia adicional de fiabilidade atestada e de segurança.

Aconselhamento Personal izado

A REA dispõe de uma solução criativa, eficiente e económica para qualquer 

desafio de armazenamento. Para nós, os seus pedidos são o mais importante. 

Um aconselhamento personalizado combinado com um serviço rápido e de 

confiança são prioridades de topo na escala de preocupações da REA.

Um bom invest imento

Qualidade, criatividade, flexibilidade, funcionalidade e durabilidade são os 

alicerces do sucesso da REA. Estas qualidades, aliadas a um preço de compra 

bastante atractivo, são as garantias de que necessita para ter a certeza de estar 

a realizar um bom investimento.
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Com uma larga experiência no sector da alimentação, a REA desenvolveu também uma gama de produtos para a indústria 

de lazer. Os nossos produtos de armazenamento são bastante utilizados em piscinas, instalações desportivas, unidades 

de manutenção física e de reabilitação. Temos disponível uma brochura separada desta gama de produtos com mais 

informações com características específicas.

L A Z E R
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E S T A N T E S  E U R O

As estantes Euro REA representam a evolução a partir da concepção original de sucesso das 

nossas estantes em plástico para armazenamento. Foi um contínuo processo de modificações 

e melhorias que nos conduziu até aquilo que é, actualmente, a versão actual da estante 

Euro. Trata-se de um sistema de armazenamento resistente, robusto e estável, concebido 

para um longo período de vida útil. A sua capacidade de suporte de carga por metro é 

de 200 kg. Se necessário, a sua capacidade de suporte de carga pode ser aumentada 

bastando para isso acrescentar barras adicionais. Se o sistema for utilizado para mercadorias 

leves, será suficiente montar menos barras para suportar a montagem. As prateleiras Euro 

podem ser feitas por medida. Tal significa que são extremamente funcionais, mesmo apesar 

da existência de constrangimentos num determinado tipo de espaço. As estantes são ideais 

para utilizações de armazenamento de mercadorias no frio, para congelamento, salas de 

decapagem, armazenamento de mercearias secas (cargas), cozinhas e lavandarias.
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Fáceis de ut i l izar

As estantes Euro são muito fáceis de utilizar. A montagem das estantes é simples 

e muito rápida. As estruturas de canto para poupança de espaço estão disponíveis 

em 3 versões. Cada estrutura de canto proporciona um acesso adequado às 

estantes e permite a máxima utilização do espaço dos cantos; são uma verdadeira 

necessidade em salas de armazenamento de pequenas dimensões.
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Um armazenamento seguro

As estantes lisas, sem falhas e arredondadas evitam 

danificar os produtos e os seus invólucros. 

O armazenamento é sempre um processo seguro. 

Podem ser acopladas coberturas de estantes 

amovíveis em plástico para o armazenamento 

seguro de garrafas e pequenos produtos e para 

evitar derramamento sobre as estantes inferiores. 

Higiene

O material de plástico pode ser facilmente limpo e 

é extremamente higiénico; cumpre totalmente as 

directivas impostas pelo HACCP.
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 ■  Rodízios  ■  Bancada

 ■  Tampão de borracha  ■  Pé ajustável

 ■  Trave de protecção  ■  Conjunto de topo

 ■  Cobertura de estantes  ■  Calha de identificação
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E STANTES  MAR Í T IMAS

As estantes Marítimas da REA foram concebidas para utilizações no porão de um navio, em que o controlo das mercadorias 

em condições adversas é essencial. Aplica-se-lhes o mesmo princípio da estante Euro, mas neste caso as estantes são 

fabricadas com um carril para tempestades que pode ser removido para facilitar a remoção de mercadorias. As estantes são 

bastante leves, mas ao mesmo tempo resistentes, robustas e estáveis. Podem ser fixadas a uma parede com suportes de 

plástico. Està também disponível um pé regulável bastante robusto. Todas as características acima enunciadas garantem-lhe 

a protecção das suas mercadorias nunca descurando as questões de segurança.
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A principal característica das estantes Gastronómicas REA é a comodidade das grelhas amovíveis, que podem 

ser facilmente colocadas na máquina de lavar louça para lavagens completas nas rotinas de lavagem do dia-

a-dia. Por isso, são ideais para cozinhas industriais, hotéis, restaurantes e estabelecimentos de catering. 

Este robusto sistema tem uma concepção cheia de estilo e bastante singular que lhe propicia uma grande 

qualidade e durabilidade. Os orifícios de ventilação nas grelhas aumentam a circulação de ar, o que permite 

que as estantes gastronómicas sejam também adaptáveis para utilização de armazenamentos no frio e para 

salas de congelamento. As grelhas estão disponíveis em dois tamanhos para garantir uma óptima flexibilidade. 

A sua capacidade de suporte de carga por metro é de 120 kg. Se tal for necessário, a capacidade de suporte 

de carga das estantes Gastronómicas pode ser aumentada, bastando acrescentar umas barras adicionais.

E S T A N T E S  G A S T R O N Ó M I C A S
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Fáceis de ut i l izar

As estantes Gastronómicas são extremamente práticas e fáceis de utilizar. A montagem 

das estantes é simples e muito rápida. Uma estrutura de canto para poupança de 

espaço garante um fácil acesso e uma utilização máxima do espaço dos cantos. 

Se remover as grelhas, poderá utilizar os contentores e tabuleiros Gastronorm. 

Higiénicas

O material sintético é fácil de limpar e respeita as directivas em matéria de 

higiene impostas pelo HACPP.
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CARR INHOS DE  CONTENTORES 
TABULE IROS E  BANDEJAS

Os carrinhos da REA são os equipamentos gerais ideais para cantinas, 

funcionam na perfeição para garantir uma arrumação perfeita de contentores, 

tabuleiros, cestos, tabuleiros de serviço e pratos. Os sobejamente conhecidos 

tamanhos de contentores e de tabuleiros Euronorm e Gastronorm são 

modelos padronizados na vasta gama de carrinhos da REA. Também podem 

ser fornecidos tamanhos por medida. Os carrinhos serão entregues com o 

formato definido, prontos para utilização imediata. 

Estão disponíveis outros formatos 

Temos disponível uma variada gama de carrinhos padronizados. Todos eles 

estão equipados com muitas características inovadoras. O número de carris 

e a distância entre eles podem ser determinados antecipadamente. 

Podem ser combinados contentores com diferentes tamanhos num único 

carrinho, se tal for pretendido. Estão também disponíveis versões com 

múltiplas ligações para oferecer flexibilidade operacional. As prateleiras Euro 

e gastronómicas podem ser ligadas entre si se for necessário. Os carrinhos são 

também disponibilizados com formatos estáticos, se tal for pretendido.
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Uma superfície de trabalho para alimentos pode ser regulada 

para uma determinada altura pretendida para criar uma mesa de 

preparações bastante operacional, onde podem ser executadas 

inúmeras tarefas. Os ingredientes, os materiais ou os utensílios 

de cozinha podem ser armazenados nos contentores situados 

por baixo do tabuleiro de trabalho para uma utilização imediata.  

Os carrinhos com formatos especiais feitos por medida e as 

mesas de preparação podem ser fabricadas para qualquer tipo 

de combinação dos contentores. Como são fabricados de forma 

automatizada à máquina, as variações de tamanho podem ser 

operadas de uma forma rápida e económica.     

      

Higiene

O plástico utilizado no fabrico dos produtos deste agrupamento 

pode também ser limpo completa e facilmente. (directiva do HACCP)
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M E S A S  D E  T R A B A L H O

As mesas de trabalho em plástico põem 

mais uma vez em evidência a flexibilidade 

dos produtos da REA. As mesas, que podem 

ser estáticas, móveis ou semi-móveis, 

podem ser fabricadas por medida e ser 

fornecidas com uma superfície de trabalho 

em plástico ou em aço inoxidável. 

As mesas da REA são disponibilizadas com 

uma ampla gama de funcionalidades.
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O sistema REA tem para oferecer uma 

enorme variedade de funções e dimensões. 

O formato especial seleccionado demonstra 

esta flexibilidade singular. Novas versões de 

tipo especial podem ser visualizadas no site 

da Internet que é diariamente actualizado, 

localizado em www.rea.nl.

E S P E C I A I S



R E A  I n d u s t r i e  e n  H a n d e l s o n d e r n e m i n g  B . V .

Van Leeuwenhoekweg 28, 5482 TK Schijndel Holland
P.O. Box 225, 5480 AE Schijndel Holland
Tel.: +31 (0)73 543 12 34 • Fax: +31 (0)73 543 12 33
E-mail: info@rea.nl • Internet: www.rea.nl
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