1. Antes de usar as estantes REA, estas devem ser cuidadosamento limpas e desinfectadas.

2. Mantenham as estantes REA muito limpas de modo a nao contaminar os alimentos (matérias primas
ou produtos). A eventual camada de cal tem de ser removida com um produto de limpeza anti-calcario.
3. Método de limpeza e desinfeccao:
Pré-limpeza
Remocao e destruicao de produtos residuais. Proceder a um processo de remocao a seco

sempre que possivel.

Limpeza manual
Utilizar uma escova em todas as partes das estantes REA que necessitem de limpeza ou fazer uso,
unica e simplesmente, de um pano humedecido em agua quente e detergente. Seque bem com um pano

completamente seco.

Desinfeccao
Utilize um desinfectante préprio para desinfeccao das estantes REA depois das lavar e enxaguar
cuidadosamente.

4. Para uma utilizacao OPTIMA das estantes REA, deve-se proceder regularmente a este processo

de limpeza e desinfeccao.

Resquisitos necessarios dos produtos e panos de limpeza

Os agentes de limpeza e desinfeccao devem obedecer aos requisitos legais e devem de estar registados.

PROCESSO DE LIMPEZA E DESINFECCAO

DAS ESTANTES REA PARA ARMAZENAGEM DE PRODUTOS ALIMENTARES

- PLASTIKOWYCH SYSTEMOW DO PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW FIRMY REA DLA PRZEMYSEU SPOZYWCZEGO

1.

CZYSZCZENIE | DEZYNFEKCJA

Przed uzyciem plastikowych systeméw do przechowywania firmy REA, nalezy je doktadnie wyczysci¢ i wydezynfekowac.

2. Plastikowe systemy do przechowywania firmy REA nalezy utrzymywac w czystosci, tak by nie doszto do skazenia

artykutéw spozywczych (surowcow lub produktow).

Ewentualny kamien nalezy usung¢ za pomoca Srodkow czyszczacych do usuwania kamienia.

Metoda czyszczenia i dezynfekowania

Czyszczenie wstepne

Nalezy usunaé, zebra¢ i uprzatna¢ wieksze resztki produktow z plastikowych systemow do przechowywania firmy REA.
Wszystko to co mozna wyczys$ci¢ na sucho, nalezy w ten sposéb wyczyscic.

Reczne czyszczenie

Do recznego czyszczenia tych czegsci plastikowych systeméw do przechowywania firmy REA, kt6re tego wymagaja,
nalezy uzywac szczotki lub wilgotnej plastikowej Scierki zamoczonej w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.
Nastepnie nalezy je zmyc¢ czystg woda i wytrze¢ wilgotna plastikowg Scierka. Dobrze wysuszy¢ za pomocg
jednorazowej Scierki lub pozostawi¢ do wyschniecia.

Dezynfekcja

Do dezynfekciji plastikowych systeméw do przechowywania firmy REA nalezy uzywa¢ odpowiednich $rodkow
dezynfekujacych, po uprzednim doktadnym wyczyszczeniu i zmyciu woda.

W celu optymalnego wykorzystania plastikowych systemow do przechowywania firmy REA nalezy regularnie

przeprowadza¢ procedury czyszczenia i dezynfekowania.

Wymagania dotyczgce materiatow lub tkanin do czyszczenia i srodkéw pomocniczych

Srodki czyszczace i dezynfekujace musza odpowiadaé wymogom ustawowym, musza byé takze zarejestrowane.

1. A REA mianyag tarolé rendszereket hasznalat el6tt alaposan meg kell tisztitani, és fert6tleniteni kell.

2. Tartsa a REA mianyag tarol6 rendszereket nagyon szarazon és j6l tartsa karban, hogy ne szennyezhessék
be az élelmiszert (nyersanyagokat vagy termékeket).
Az esetleges vizkdvet vizkd elleni takaritoszerrel kell eltavolitani.

3. Tisztitasi és fert6tlenitési médszer
El6tisztitas
A nagy termékek maradvanyait tavolitsa el, gyljtse be és vitesse el, stb. a REA mianyag tarolé rendszerekbdl.
Alkalmazzon szaraz eltavolitdst minden szarazon eltavolithaté anyagot illetéen.
Kézi tisztitas
Hasznaljon kefét a REA mianyag tarol6 rendszerek azon részeinek tisztitasara, amelyek tisztitast igényelnek,
vagy csak olyan nedves mianyag torl6ruhat hasznaljon, amelyet el6z6leg mosodszert tartalmaz6 meleg
vizbe martottak. Ez utan oblitse le tiszta vizzel és t6rélje le a nedves mianyag térléruhaval. Jol szaritsa meg,
amelyhez hasznaljon eldobhato térléruhat, vagy varjon amig megszarad.
Fertétlenités
Hasznaljon megfeleld fert6tlenitét a REA miianyag tarol6 rendszerek fertétlenitésére, és ezeket elészor
alaposan tisztitsa le és Oblitse le.

4. A REA mianyag tarol6 rendszerek optimalis hasznalatdhoz rendszeresen végezzen tisztitast és fertétlenitést.

Segéd- és tisztitd anyagokkal vagy szévetekkel kapcsolatos kdvetelmények
A tisztito és fertétlenitdszereknek meg kell felelnitik a térvényi kdvetelményeknek, és bejegyzett

anyagoknak kell lennitk.

RENDSZEREK TISZTITASA ES FERTOTLENITESE

A REA MUANYAG TAROLO RENDSZEREK TISZTITASA ES FERTOTLENITESE AZ ELELMISZERIPARBAN -

HA NJIACTMACOBUTE KOHCTPYKLIM 3A CbXPAHEHWE OT REA, U3MOJI3BAHN B XPAHWUTEJTHO-BKYCOBATA NPOMWULLNIEHOCT
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1.

lMpean fa u3nonssare N1acTMacoBUTE KOHCTPYKLMK 3a CbxpaHeHue oT REA, Te TpsibBa LwaTenHo fa 6bAaT NoUYUCTEHM U
Ae3NHEeKLMpanm.

la3eTe NnacTMacoBIUTe KOHCTPYKLWMM 32 CbXPAHEHWE YMCTI M T1 MOAAbPXKaliTe L06Pe, Taka Te He MoraT Ja 3aMbpcsiBat
XpaHUTENHUTE MPOAYKTY (CYpPOBY MW FOTOBM).

Bcuukm BapoBuTM OTNAranmus Tpsbsa fia Ce MOYMCTST C areHT, NOYMCTBALL BAPOBUTUTE OTNaraHus.

HaunH 3a nouncTaaHe v AeanHdekums

MpefBapuTENHO NOYMCTBAHE

CbbepeTe W U3XBbPIETE OT NNACTMACOBUTE KOHCTPYKLIMM 3a CbXPaHEHWE rofieMUTe napyeTa OT 0cTaHanMTe NPOAYKTY 1 ApyruTe
ocTatby. [TpeMaxHeTe no cyx crnocob BCHUKO, KOETO MOXKE Aa Ce MpeMaxHe Taka.

PbuHO noynucTBaHe

N3nonasaiTe 4eTka, 3a fia NOYMCTUTE TE3N YacTX OT NNAcTMACOBUTE KOHCTPYKLIMM 32 CbXPaHeHMe, KOUTO Ce HYXXAasT OT
Mo4MCTBaHe, UM 3MoN3BaiiTe BNaxKHa rbba, HanoeHa ¢ Tonna Bofa, CbAbpxalla nouucTealy npenapat. Cnef ToBa U3nnakHeTe
€ 4ucTa Boja v 3abbpLueTe ¢ BnaxHa roba. MoacyLiete fobpe (KaTo 13nonasare Cyx napLan) uam ocTaBeTe [a U3CbXHe.
[esnHpexuns

3non3BsaiiTe NoAXoAsLLY Ae3MHAEKTAHT, 3a fa Ae3nH(eKLMpaTe NiacTMacoBUTe KOHCTPYKLMM 3a CbxpaHeHue 0T REA, kato

npeau 10Ba CTe r'vi NOYUCTUIIM OCHOBHO U CTE ' U3NJiakHaIu.

3a fa 13nonssare oNTUMANHO NAcTMACOBUTE KOHCTPYKLIMK 3a CbxpareHue 0T REA, pefjoBHO rv nouncTBaiTe v Ae3nHpeKumMpainTe.

Mi3uckBaHMs 3a NOMOLWHMUTE U NOYUCTBALLUTE MaTtepuanu unn TbKaHu

[MouncTBawmTe u ,Ele3VIHCDeKTVIpaLLlMTe npenapatu Tpﬂ@Ba [1a 0TroBapAT Ha 3aKOHOBUTE U3UCKBAHUA U Aa 6baar perncTpupaHn.

MOYNCTBAHE U AE3NHOEKLUMPAHE .
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REINIGING EN DESINFECTIE

1.

VAN REA KUNSTSTOF OPSLAGSYSTEMEN IN DE LEVENSMIDDELENINDUSTRIE

REA kunststof opslagsystemen moeten, voor gebruik, goed worden schoongemaakt en gedesinfecteerd.

2. REA kunststof opslagsystemen moeten goed schoon worden gehouden en goed worden onderhouden, zodat zij

geen oorzaak kunnen zijn van besmetting van levensmiddelen (grondstoffen en producten).

Eventuele kalkaanslag moet met een anti-kalk schoonmaakmiddel worden verwijderd.

Reinigings- en desinfectiemethode:

Voorreinigen

Grove productresten etc. van REA kunststof opslagsystemen verwijderen, verzamelen en afvoeren.

Droog verwijderen wat droog verwijderd kan worden.

Handmatig reinigen

REA kunststof opslagsystemen op plaatsen waar dat nodig is handmatig reinigen door middel van borstel,
dan wel; uitsluitend met klamvochtige kunststof doek in warm water met reinigingsmiddel.

Daarna afspoelen met schoon water en klamvochtig afnemen met kunststof doek. Goed afdrogen met
éénmalige doek of laten opdrogen.

Desinfectie

Desinfecteer REA kunststof opslagsystemen met een geschikt desinfectiemiddel. Vooraf dient grondig gereinigd
en nagespoeld te worden.

Voor optimaal gebruik van REA kunststof opslagsystemen moet de reinigings- en desinfectieprocedure

regelmatig worden uitgevoerd.

Eisen aan hulp- en reinigingsmaterialen- of stoffen

Reinigings- en desinfectiemiddelen moeten voldoen aan de wettelijke eisen en moeten geregistreerd zijn.

CLEANING AND DESINFECTING

REA PLASTIC STORAGE SYSTEMS FOR THE FLOODSTUFF INDUSTRY

REINIGUNG UND DESINFECTION

VON REA KUNSTSTOFF-LAGERSYSTEME IN DER LEBENSMITTELINDUSTRIE

REA Kunststoff-Lagersysteme miissen vor der Benutzung gut gereinigt und desinfiziert werden.

REA Kunststoff-Lagersysteme miissen gut saubergehalten und gut instandgehalten werden, so dass sie keine
Ursache fiir eine Infektion von Lebensmittel darstellen konnen (Roh-stoffe und Produkte).

Eventuelle Kalkablagerungen miissen mit einem Entkalkungsmittel beseitigt werden.

Reinigungs- und Desinfektionsmethode:

Vorreinigen

Grobe Produktreste usw. von REA Kunststoff-Lagersysteme entfernen, sammeln und abtransportieren.
Trocken entfernen, was trocken entfernt werden kann.

Mit der Hand reinigen

REA Kunststoff-Lagersysteme an Stellen, wo notwendig, mit der Hand mittels einer Biirste reinigen oder,
ausschliesslich mit einem klammfeuchten Kunststofftuch in warmen Wasser mit Reinigungsmittel.
Anschliessend mit klarem Wasser spiilen und klammfeucht mit Kunststofftuch abwischen. Gut mit einmaligem
Tuch abtrocknen oder trocknen lassen.

Desinfektion

Desinfizieren Sie REA Kunststoff-Lagersysteme mit einem geeigneten Desinfektionsmittel. Vorher muss griindlich
gereinigt und gespiilt werden.

Fiir optimale Beniitzung der REA Kunststoff-Lagersysteme muss der Reinigungs- und Desinfektionsvorgang

regelmdssig ausgefiihrt werden.

Anforderungen an Hilfs- und Reinigingsmaterialien- oder stoffe

Reinigungs- und Desinfektionsmittel miissen den gezetzlichen Anforderungen entsprechen und miissen registriert sein.

NETTOYAGE ET DESINFECTION

DES SYSTEMES DE STOCKAGE REA EN MATIERE PLASTIQUE DANS L'INDUSTRIE ALIMENTAIRE

1. Before using REA plastic storage systems, they must be thoroughly cleaned and disinfected.

2. Keep REA plastic storage systems very clean and maintain them well, so they cannot contaminate foodstuffs

(raw materials or products).
Any lime scale must be removed with a lime scale cleaning agent.
3. Cleaning and disinfecting method:
Precleaning
Remove, collect and dispose of large product remnants, etc. from REA plastic storage systems.
Apply dry removal to everything that can be removed dry.
Manual cleaning
Use a brush to manually clean those parts of REA plastic storage systems requiring cleaning,
or use only a damp plastic cloth which has been immersed in warm water, containing a detergent.
Then rinse with clear water and wipe with the damp plastic cloth. Dry well, using a disposable cloth
or allow to dry.
Disinfection
Use a suitable disinfectant to disinfect REA plastic storage systems, having first thoroughly cleaned and

rinsed them.

4. For optimum use of REA plastic storage systems, regularly carry out cleaning and disinfecting procedures.

Requirements of aid and cleaning materials or fabrics

Cleaning and desinfectant agents must comply with the statutory requirements and have to be registered.
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LIMPIEZA Y DESINFECCION

DE LOS SISTEMAS DE ALMACENAJE DE PLASTICO REA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIAE

Los sistemas de almacenaje de pléstico REA deberan, antes de ser utilizados, limpiarse y desinfectarse a fondo.

Los sistemas de almacenaje de plastico REA deberdn mantenerse limpios y conservarse adecuadamente, de
manera que no puedan ser el origen de la infeccion de los productos alimenticios (materias primas y productos).
En caso de formarse sarro, eliminelo con un detergente desincrustante.

Método de limpieza y desinfeccion:

Pre-lavado
Restos grandes, etc. se extraeran de los sistemas de almacenaje de plastico REA, acumularan y eliminaran.

Limpiar en seco todo lo que se pueda limpiar en seco.

Limpiar a mano

Los sistemas de almacenaje de plastico REA se limpiaran a mano en los lugares que ello sea necesario,
utilizando un cepillo o bien, un pafio sintético ligeramente humedecido con agua caliente y un producto de
limpieza. Después enjuagar con agua limpia y repasar con un pano sintético ligeramente hiumedo.

Secar a fondo con un pafio de tirar o dejar secar.

Desinfeccion

Desinfecte los sistemas de almacenaje de plastico REA con un producto de desinfeccion adecuado.

Con antelacion se limpiard y enjuagaré a fondo.

Para un uso éptimo de los sistemas de almacenaje de pléstico REA deberd realizarse este proceso de limpieza

y desinfeccidn con regularidad.

Requisitos para materiales y productos complementarios y de limpieza

Productos de limpieza y desinfeccion deberan cumplir los requisitos legales y estaran registrados.

PULIZIA E DISINFEZIONE

DI SISTEMI CONSERVAZIONE IN MATERIA PLASTICA REA NEL SETTORE ALIMENTARE

1. Les systéemes de stockage REA en matiére plastique doivent étre soigneusement nettoyés et désinfectés avant I'utilisation.

2. Les systemes de stockage REA en matiére plastique doivent é&tre conservés en bon état de propreté et étre bien

entretenus de sorte a ne pas pouvoir causer de contamination des produits alimentaires (matiéres premiéres et produits).

Il faut enlever le dépot calcaire éventuel avec un produit de nettoyage anti-calcaire.

3. Methode de nettoyage et de désinfection:
Nettoyage prélable
Eliminer les restes grossiers de produits et autres des systémes de stockage REA en matiére plastique,
les rassembler et les évacuer. Evacuer a sec ce qui peut I'étre.
Nettoyage manuel
Nettoyer a la main avec une brosse les systémes de stockage REA en matiére plastique aux endroits ou cela es
nécessaire, ou bien nettoyer uniquement avec un chiffon synthétique, humidifié dans I'eau chaude avec un produit
de nettoyage. Rincer ensuite a I'eau propre et essuyer avec un chiffon synthétique humide. Bien sécher avec un
chiffon jetable ou laisser sécher.
Désinfection
Désinfecter les systémes de stockage REA en matiére plastique avec un produit désinfectant approprié.
Il convient de bien nettoyer et de bien rincer avant de désinfecter.
4. Pour une utilisation optimale des systemes de stockage REA en matiére plastique, la procédure de nettoyage et

de désinfection doit étre répetée réguliérement.

Exigences fixées aux matériaux ou produits auxiliaires ou de nettoyage

Les produits de nettoyage et de désinfection doivent satisfaire aux exigences légales et doivent étre homologuées.

@

1. Sistemi conservazione in materia plastica REA, prima dell'uso, vanno puliti e disinfettati bene.

2. Sistemi conservazione in materia plastica REA vanno ripuliti regolarmente e mantenuti in modo corretto,

affinché non causino nessuna infezione agli alimentari (materia prima e prodotti).

Eventuali formazioni di calcare vanno eliminate con un detergente anticalcare.

3. Modo di pulizia e disinfezione:
Preparazione alla pulizia
Rimuovere, raccogliere e portare via le rimanenze grossolane del prodotto eccetera. Togliere in modo
secco tutto quello che puo essere tolto in modo secco.
Pulizia a mano
Pulire a mano i sistemi conservazione in materia plastica REA nei posti in cui & necessario, usando una
spazzola, oppure pulire solamente con uno straccio di stoffa sintetica umida di acqua con disinfettante.
In seguito sciacquare con acqua pulita e strofinare con uno straccio di stoffa sintetica umida. Asciugare con
un panno (da usare una sola volta) o lasciare asciugare.
Disinfezione
Disinfettare i sistemi conservazione in materia plastica REA con un apposito disinfettante, solamente
dopo averli puliti profondamente e risciacquati bene.
4. 4. Perl'uso ottimale dei sistemi conservazione in materia plastica REA va eseguito regolarmente la procedura

di pulizia e disinfezione.

Esigenze ai materiali e alle stoffe usati per la pulizia e la disinfezione

I materiali per la pulizia e la disinfezione devono soddisfare alle normative nella legislazione e devono essere registrati.
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